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1 Календарный учебный график
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2 Сводные данные по бюджету времени

   Промежуточная аттестация    Производственная практика

   Каникулы  учебная практика (рассредоточена)

Обозначения:   Обучение по циклам

Курс

  Обучение по циклам Промежуточная аттестация
Практики ГИА

Каникулы

2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

Всего
Студентов

Учебная практика 

(Производственное обучение)
Производственная практика Прове-


дениеВсего 1 сем 2 сем Всего 1 сем

нед. нед.нед. нед. нед. нед. нед. нед.

Всего 1 сем 2 сем

52 2 4 4 11 33 16 17 1 1 3 1 
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1 2 3 4 5 6 7 8 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

36 36 36 36

ОДБ Общепрообразовательные дисциплины 3 3 8 1 387 387 15 287 82 18 366 6 354 15 263 83 8 6

ОДБ.02 Литература 4 52 52 52 83 1 82 82

ОДБ.03 История 4 38 38 30 8 73 1 72 64 8

ОДБ.04 Обществознание 3 43 43 33 10

ОДБ.06 Математика 4 60 70 10 50 20 118 2 110 10 90 20 6

ОДБ.07 Физическая культура 3 4 48 48 48 54 1 53 53

ОДБ.08 Основы безопасности и защиты Родины 3 48 48 28 20 24 12 12

ОДБ.09 Физика 4 26 26 5 16 10 38 1 37 5 27 10

ОДБ.10 Биология 3 72 72 72

ОДП Профильные дисциплины 1 1 1 1 87 87 9 34 53 138 4 128 20 44 84 6

ОДП.01 Иностранный язык 4 3 44 44 44 62 2 60 60

ОДП.03 Химия 4 43 43 9 34 9 76 2 68 20 44 24 6

ПОО.02 Основы казачьей службы 3 40 40 20 20

ОП Общепрофессиональный цикл 1 1 8 1 33 1 32 6 20 12

ОП.05 Основы калькуляции и учета 4 33 1 32 6 20 12

ПЦ Профессиональный цикл 15 19 1 98 98 8 54 8 327 6 4 170 56 42 56 3

ПМ.02

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента

3 3 62 62 8 18 8 276 6 3 120 16 32 16 3

Индекс

Наименование циклов, разделов,


дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации

Э
к
за

м
е
н
ы

З
а
ч
е
ты

Д
и
ф

ф
е
р
. 
за

ч
е
ты

17  нед

Семестр 3

К
у
р
со

в
ы

е
 р

а
б
о
ты

К
о
н
тр

о
л
ь
н
ы

е
 р

а
б
о
ты

Д
р
у
ги

е

в
 ф

о
р
м

е
 п

р
. 

п
о
д
го

то
в
к
и

в том числе
Пром

ежут

. 

атте

стац

ия

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)

М
а
к
си

м
.

С
а
м

о
ст

.

К
о
н
су

л
ь
т.

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

Курс 2
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МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

4 26 26 8 18 8 60 6 3 48 16 32 16 3

УП.02.01 Учебная практика РП V час час 36 36 нед 1 час 72 72 нед 2

ПП.02.01 Производственная практика РП час час нед час 144 144 нед 4

ПМ.06

Дополнительный профессиональный 

блок, включая цифровой модуль по 

запросу отрасли и ИП Леванцова Н.И.

1 1 36 36 36 51 1 50 40 10 40

ОП.11
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
4 51 1 50 40 10 40

ОП.11 Основы бережливого производства 3 36 36 36

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

В АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
612 612 32 395 163 18 864 6 15 684 97 369 235 8 15

Контрольные работы (без учета физ. культуры) 2

Экзамены (без учета физ. культуры)

Зачеты (без учета физ. культуры) 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)

3

63
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